Ets BERTRAND

Machines et fournitures ostréicoles BOUILLOIRE
U susoio~faine affons dipnis ples db 60 s PETIT MODELE

DimeNsIONs : 1985x1055x2180
Poips : ENVIRON 320 kG

BRULEUR FUEL : 200 kW
ALIMENTATION : 220 V

VOLUME DE cUVE : 950 L

VOLUME CORPS DE CHAUFFE : 296 L D LA BoulLLoRe PETIT MODELE (Rer 043300)
EST UTILISEE POUR LE TRAITEMENT DES HUITRES CONTRE
CERTAINS PARASITES, VENANT SE FIXER SUR LA COQUILLE
(ALGUES, AUTRES COQUILLAGES, ETC...).

PocCHES PAR HEURE : = 150
TEMPS DE PRECHAUFFAGE : < 30 MIN

INox : 316 L
OPTION : RAMPE DE SORTIE



> CETTE BOUILLOIRE PER- 2> UNE RAMPE DE TRANSFERT
MET L'ECHAUDAGE DES HUITRES ' VOUS EST PROPOSEE EN OPTION POUR
PLONGEES DANS UNE EAU DE MER ! ACCOMPAGNER LE PANIER FOURNI
CHAUFEE ENTRE 75 ET Q0°C AVEC LA BOUILLOIRE.
DURANT 2 A 4 SECONDES.

» LA BOUILLOIRE  ATTEINT
LA TEMPERATURE D’ECHAUDAGE
EN MOINS DE 30 MIN, GRACE A

» CELLE-CI VOUS PERMET DE
DEPLACER LES POCHES SORTANT DE
L’EAU VERS UN BAC DE REFROIDIS-

SON PUISSANT BRULEUR AU FUEL. Broleur
CETTE TEMPERATURE SERA ENSUITE SEMENT EN LES FAISANT SIMPLEMENT
MAINTENUE CONSTANTE, MEME EN GLISSER.

UTILISATION INTENSIVE.

> LA BOUILLOIRE EST MISE
EN SERVICE PAR UN TECHNICIEN
DES ETABLISSEMENTS BERTRAND.

> UN SYSTEME DE LAVAGE IN-
TEGRE FACILITE LE NETTOYAGE DU
FOND DE LA CUVE.

Panier
> LE COFFRET ELECTRIQUE ETANCHE, AVEC VARIATEUR « LA RAMPE DE TRANSFERT
DE VITESSE, PROTECTION ET TEMPORISATION, PERMET AU OPTIMISERA LE POSTE DE
PANIER UN FONCTIONNEMENT MANUEL OU AUTOMATIQUE DE TRAVAIL QUI NECESSITERA
MONTEE/DESCENTE EN CONTINU. MOINS DE MAIN D'OEUVRE »

> LE NOUVEAU PANIER DE CETTE ECHAUDEUSE
DISPOSE AUSSI DE ROULEAUX PERMETTANT DE FAIRE
GLISSER LES POCHES LATERALEMENT ET D’EVITER DE DEVOIR
LES MANIPULER A CHAUD ET OPTIMISER LE RENDEMENT.

Rampe de glissement
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